
                                    En Amuse-Bouche 

 

Cappuccino de Cèpes à la crème de Noisettes du Piémont, Eclat de 

diamant noir  

                                       
                                                        

Trilogie de Foie gras de canard, Brioche toastée, Chutney d’airelles à 

l’anis étoilé 

 
 

 

Skrei de Norvège soufflé et Saint Jacques contisées à la truffe, 

fumet crémeux au Corail d’oursin   

 

 

Poitrail de Pigeonneau et foie gras poelé, cuisse confite au Pinot noir, 

Légumes d’hiver et Champignons des bois 

 

 

 

Tomme en fleurs, Pain aux fruits du Valais, Confiture de Cerises noires 

 

 
 

 

    Gratin chaud de citron de Menton aux Framboises, Oreillette 

croustillante au sucre glace, Mousseline chocolat blanc et crème 

glacée à la vanille Bourbon 

 

 

 

 

       Petits fours et Chocolats 
 

                     Menu de la Saint Valentin 2026 

             Samedi 14 février 2026 

                           95 € 

                         
 

 

 

 

 
 

 

 

 

 

 

 

 
 


